
Boissons

Horaires d’ouverture

17h30 - 22h30

VINS ITALIENS

VINS BLANCS (15 cl) (75 cl)

Vermentino Cantina Paradiso - Sardaigne 8 € 28 €

Pinot Grigio - Pirovano - Vénétie  28 €

VIN ROSÉ

Borgo Selene - Sicile  28 €

VINS ROUGES

Chianti Rufi na DOC - Fattoria di Basciano - Toscane  43 €

Primitivo San Andrea - Pouilles 8 € 28 €

Valpolicella Classico DOC - Castel San Pietro - Vénétie 9 € 35 €

Montelpulciano d’Abruzzo DOC - "Aires" - Fosso Corno - Abruzzes  35 €

BIÈRES (25 cl) (33 cl) (50 cl)

PRESSION 1664® Premium 5,50 €  8 €

BOUTEILLE  Grimbergen d’Abbaye 7 €
Finnbarra Irish Craft Cider 6,50 €

BOISSONS FRAÎCHES  (33 cl)

Coca-Cola®, Coca-Cola® Sans Sucres, Fanta® orange sans sucres, Sprite® sans sucres  5,10 €
Fuze Tea®   5,10 €

JUS DE FRUITS  (20 cl)

Minute Maid® Orange*, Pomme* ou Ananas* 4,60 €

EAUX MINÉRALES (33 cl) (50 cl) (100 cl)

Vittel®  4 € 5 €
S.Pellegrino®, Perrier® Fines Bulles  4,50 € 5,50 €
Perrier® 4 €

BOISSONS CHAUDES
Espresso 100 % arabica, Décaféiné  3 €
Double espresso, Café au lait, Cappuccino 100 % arabica, Boisson lactée cacaotée, Thé, Infusion 4 €

proposées par

Célébrez votre Anniversaire en notre compagnie
et commandez votre dessert d’anniversaire en début de repas !
Dessert jusqu’à 8 personnes. 35 €
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ENTRÉES  
Minestrone au basilic,  12 €
crostini au beurre de caviar

Terrine de canard à l'orange,  14 €
chutney d’oignons rouges, sauce balsamique

Tomate et Burrata,  16 €
salade de jeunes pousses, bruschetta et sauce balsamique

Assiette de jambon de pays, 16 €
salade de jeunes pousses et gressin

Salade Caesar  14 €
Salade romaine, sauce Caesar, poulet, croûton à l’ail 

et copeaux de Parmigiano Reggiano

PLATS  
Poitrine de porc façon porchetta,  27 €

sauce à la sauge, purée d’haricots blancs, légumes de saison

Pâtes linguini aux crevettes,  24 €
sauce crustacés
Pizza Parme  22 €

Sauce tomate, Mozzarella, jambon de pays, pepperoni et olives noires

Pizza Quatre fromages  20 €
Sauce tomate, Mozzarella, chèvre, Gorgonzola, Parmesan

  Pizza Margherita  20 €
Sauce tomate, Mozzarella

Pizza 4 Saisons  20 €
Sauce tomate, Mozzarella, poivrons, champignons et olives noires

Italian Burger  30 €
Bœuf charolais, pain aux céréales, Gorgonzola, Pancetta, 

tomates, roquette, accompagnée de salade et frites

Dos de cabillaud rôti,  27 €
gremolata, polenta crémeuse et légumes de saison

Linguini bolognaise  22 €
et salade de jeunes pousses

DESSERTS  
Assortiment de 3 boules de glaces ou de sorbets  11 €

Salade de fruits au sirop de basilic,  11 €
cannoli, crème fouettée

Tiramisù  12 €

Dessert Mickey  14 €

Mousseux de fromage à la fraise,  12 €
mangue et crumble de fruits secs

Baba au rhum,  12 €
crème fouettée

Menu  
ENTRÉE, PLAT ET DESSERT

39,99 €

ENTRÉES
Minestrone au basilic, crostini au beurre de caviar

Terrine de canard à l’orange, 
chutney d’oignons rouges, sauce balsamique

Salade Caesar, au poulet et copeaux de Parmigiano Reggiano

PLATS
Pâtes linguini aux crevettes, sauce crustacés

Dos de cabillaud rôti, 
gremolata, polenta crémeuse et légumes de saison

Italian Burger, 
bœuf charolais, pain aux céréales, Gorgonzola, Pancetta, tomates, 

roquette, accompagnée de salade et frites

DESSERTS
Salade de fruits au sirop de basilic, cannoli, crème fouettée

Tiramisù
Baba au rhum, crème fouettée

Menu Enfant
pour enfants âgés de 3 à 11 ans inclus

36,99 €

ENTRÉE, PLAT ET DESSERT
avec Vittel® (33 cl)  ou Minute Maid®

Orange* ou Pomme* ou Lait (20 cl)
Autre boisson fraîche (25 cl) sur demande 
et en remplacement du produit proposé

* jus à base de concentré de fruits

ENTRÉES
Minestrone au basilic

Mélange de semoule bio 
aux légumes croquants 

PLATS
Cabillaud, 

légumes de saison et linguini

Cheeseburger, 
légumes de saison ou frites

DESSERTS
Glace Tutti Frutti

Crème de fromage blanc 
à la fraise, salade de fruits

Menu Enfant
pour enfants âgés de 3 à 11 ans inclus

19,99 €

ENTRÉE, PLAT ET DESSERT
avec Vittel® (33 cl)  ou Minute Maid®

Orange* ou Pomme* ou Lait (20 cl)
Autre boisson fraîche (25 cl) sur demande 
et en remplacement du produit proposé

* jus à base de concentré de fruits

ENTRÉES
Velouté de saison

Tomates Mozzarella 

PLATS
Pizzetta à la tomate,

jambon et fromage

Pâtes au poulet,
sauce tomate 

Pâtes au poulet,

DESSERTS
Salade de fruits

Mousse chocolat au lait 
et copeaux de chocolat

Menu Disney Check
Ce menu (sans modifi cation) comprend au moins 2 portions

de fruits et légumes et est faible en graisses saturées.

Menu Disney Check
Ce menu (sans modifi cation) comprend au moins 2 portions

de fruits et légumes et est faible en graisses saturées.

* jus à base de concentré de fruits. 
 Suggestion végétarienne. 

Chers visiteurs allergiques, nous tenons à votre disposition 
un recueil d’informations sur la présence d’allergènes dans nos plats, 
n’hésitez pas à le demander à l’un des responsables du restaurant. 
Prix nets

Le paiement sans contact 
sera encouragé

Consultez le menu



Drinks

* made from concentrated fruit juice. 
 Vegetarian suggestion. 

If you suffer from food allergies, a Cast Member will be pleased to provide you 
with information on allergens present in our dishes. 
Tax included

ITALIAN WINE

WHITE WINE (15 cl) (75 cl)

Vermentino Cantina Paradiso - Sardaigne € 8 € 28

Pinot Grigio - Pirovano - Vénétie  € 28

ROSÉ WINE

Borgo Selene - Sicile  € 28

RED WINE

Chianti Rufi na DOC - Fattoria di Basciano - Toscane  € 43

Primitivo San Andrea - Pouilles € 8 € 28

Valpolicella Classico DOC - Castel San Pietro - Vénétie € 9 € 35

Montelpulciano d’Abruzzo DOC - "Aires" - Fosso Corno - Abruzzes  € 35

BEERS (25 cl) (33 cl) (50 cl)

DRAUGHT 1664® Premium € 5,50  € 8

BOTTLE    Grimbergen d’Abbaye € 7
Finnbarra Irish Craft Cider € 6,50

COLD DRINKS  (33 cl)

Coca-Cola®, Coca-Cola® Sans Sucres, Fanta® orange sans sucres, Sprite® sans sucres  € 5,10
Fuze Tea®   € 5,10

FRUIT JUICES  (20 cl)

Minute Maid® Orange*, Apple* or Pineapple* € 4,60

MINERAL WATERS (33 cl) (50 cl) (100 cl)

Vittel®  € 4 € 5
S.Pellegrino®, Perrier® Fines Bulles  € 4,50 € 5,50
Perrier® € 4

HOT DRINKS
Espresso 100 % arabica, Decaffeinated  € 3
Double espresso, Coffee with Milk, Cappuccino 100 % arabica, Chocolate Drink, Tea, Herbal Tea € 4

Celebrate your birthday with us
Don’t forget to order your birthday dessert before your meal!
Dessert up to 8 people. € 35
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featuring

STARTERS  
Basil minestrone,  € 12

crostini with caviar butter

Duck terrine with orange,  € 14
red onion chutney and balsamic sauce

Tomato and Burrata,  € 16
salad shoots, bruschetta and balsamic sauce

Cured ham platter, € 16
salad shoots and bread sticks

Caesar salad  € 14
Lettuce, Caesar sauce, chicken, garlic croutons 

and Parmiagiano Reggiano shavings

MAIN COURSES  
Porchetta-style pork belly,  € 27

sage sauce, puréed white beans, seasonal vegetables

Linguini pasta with shrimps,  € 24
shellfi sh sauce

Parma Pizza  € 22
Tomato sauce, Mozzarella, cured ham, pepperoni, black olives

Four-cheese Pizza  € 20
Tomato sauce, Mozzarella, goat cheese, Gorgonzola, Parmesan

  Margherita Pizza  € 20
Tomato sauce, Mozzarella

Four Seasons Pizza  € 20 
Tomato sauce, Mozzarella, peppers, mushrooms, black olives

Italian Burger  € 30
(Charolais beef, wholegrain bread, Gorgonzola, Pancetta, tomato, 

rocket salad) served with salad and French fries

Roast cod fi llet,  € 27
with gremolata (lemon zest, garlic and parsley), creamy polenta

and seasonal vegetables

Linguini bolognese  € 22
and salad shoots

DESSERTS  
Selection of three scoops of ice cream or sorbet  € 11

Fruit salad with basil syrup,  € 11
cannoli, whipped cream

Tiramisù  € 12
Mickey dessert  € 14

Whipped cheese with strawberries,  € 12
mango and dried fruit crumble

Rum baba,  € 12
whipped cream

Menu  
STARTER, MAIN COURSE AND DESSERT

€ 39,99

STARTERS
Basil minestrone, crostini with caviar butter

Duck terrine with orange, 
red onion chutney and balsamic sauce

Caesar salad, chicken and Parmigiano Reggiano shavings

MAIN COURSES
Linguini pasta with shrimps, shellfi sh sauce

Roast cod fi llet, 
with gremolata (lemon zest, garlic and parsley), creamy polenta

and seasonal vegetables
Italian Burger, 

(Charolais beef, wholegrain bread, Gorgonzola, Pancetta, tomato, 
rocket salad) served with mesclun salad and French fries

DESSERTS
Fruit salad with basil syrup, cannoli, whipped cream

Tiramisù
Rum baba, whipped cream

Child Menu
for children aged from 3 to 11

€ 36,99
STARTER, MAIN COURSE 

AND DESSERT
with Vittel® (33 cl)  or Minute Maid®

Orange* or Apple* or Milk (20 cl)

A different cold drink (25 cl)
may replace a similar item on request

* made from concentrated fruit juice

STARTERS
 Basil minestrone

Organic semolina mixture
with crunchy vegetables 

MAIN COURSES
Fish of the day, 

seasonal vegetables or Linguini

Cheeseburger, 
with seasonal vegetables or French frie

DESSERTS
Tutti Frutti ice cream

Creamy fromage blanc dessert 
with strawberries, fruit salad

Child Menu
for children aged from 3 to 11

€ 19,99
STARTER, MAIN COURSE 

AND DESSERT
with Vittel® (33 cl)  or Minute Maid®

Orange* or Apple* or Milk (20 cl)

A different cold drink (25 cl)
may replace a similar item on request

* made from concentrated fruit juice

STARTERS
Seasonal soup

Tomato & Mozzarella 

MAIN COURSES
Pizzetta

tomato, Mozzarella and ham

Pasta with chicken,
tomato sauce 

DESSERTS
Fruit salad

Milk Chocolate mousse 
and chocolate shavings

Disney Check menu
This menu (without substitution) contains at least 2 servingss

of fruits and vegetables and is low in saturated fats.

Disney Check menu
This menu (without substitution) contains at least 2 servingss

of fruits and vegetables and is low in saturated fats.

Opening time:

5:3 pm - 10:3pm

Contactless payment 
will be encouraged

Check out our menu


