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D O C TO R  S T R A N G E  I N S P I R AT I O N

Certains de nos cocktails sont dignes d’avoir traversé le Multivers avec Doctor Strange …
Oserez vous goûter à ces nouvelles recettes ?

Some of our cocktails were wothy enough to cross the Multiverse with Doctor Strange.
Dare you try these new recipes?
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C O C K TA I L S  S I G N AT U R E

THE ORANGE RING COCKTAIL 16€
Cognac Courvoisier VSOP, Grand Marnier, jus d’orange frais, jus de citron frais, 
ginger ale, sirop saveur orange sanguine
VSOP Courvoisier Cognac, Grand Marnier, Fresh Orange Juice, Fresh Lemon Juice, 
Ginger Ale, Blood Orange Flavour Syrup

SANDS OF NISANTI 16€
Les sables de Nisanti sont un sortilège possédant la faculté d’empêcher
un individu, dans un rayon donné, d’utiliser la magie pendant trois minutes
Gin Brooklyn, liqueur St-Germain, liqueur de violette, boisson au citron vert*,
nectar de cranberry*, purée de myrtilles, blanc d’œuf, poudre de cassis,
écrasée de biscuit et miel
Nisanti Sands is a spell, possessing the ability to prevent an individual,
within a given radius, for using magic for three minutes
Brooklyn Gin, St-Germain Liqueur, Violet Liqueur, Lime Drink*, Cranberry Nectar*, 
Blueberry Purée, Egg White, Blackcurrant Powder, Crushed Biscuit and Honey

C O C K TA I L S  S I G N AT U R E  S A N S  A L C O O L
N O N - A L C O H O L I C  S I G N AT U R E  C O C K TA I L S

THE ANCIENT TEA 12€
Thé noir aux épices, boisson amande vanille, miel, purée de pomme verte,
cannelle
Black Tea with Spices, Almond Vanilla Drink, Honey, Green Apple Purée, Cinnamon

MYSTIC ELIXIR 12€
Nectar de cranberry*, jus de pomme trouble, sirop d’orgeat, kombucha
Cranberry Nectar*, Troubled Apple Juice, Orgeat Syrup, Kombucha

STRAWBERRY SORCERY 12€
Coulis de fraises, jus de pomme trouble, sirop saveur curaçao bleu,
jus de citron jaune frais, Sprite, barbe à papa
Strawberry Coulis, Troubled Apple Juice, Blue Curacao Flavour Syrup,
Fresh Lemon Juice, Sprite, Cotton Candy

*jus à base de concentré de frui ts  / made f rom concent ra ted f ru i t  ju ice

Prix nets / Tax Inc luded



C O C K TA I L S  M U L T I V E R S

MOJITO MULTIVERS 16€
Crème de pêche, purée de mangues, nectar de poire, jus de citron frais,
menthe fraîche, Perrier®, cumin 
Peach Liqueur, Mango Purée, Pear Nectar, Fresh Lemon Juice, Fresh Mint,
Perrier®, Cumin

PIÑA COL ADA MULTIVERS 16€
Crème de framboise, purée de noix de coco, jus d’ananas*, Angostura bitter, 
basilic, poivre du Timut
Raspberry Liqueur, Coco Purée, Pineapple Juice*, Bitter Angostura, Basil, Timut Pepper

SPRITZ MULTIVERS 16€
Limoncello, liqueur Italicus, Perrier®, Martini Spumante Prosecco DOC, Ricard,
citron vert, romarin
Limoncello, Italicus Liqueur, Perrier®, Martini Spumante Prosecco DOC, Ricard,
Lime, Rosemary

NEW YORK SOUR MULTIVERS 16€
Cognac Courvoisier VSOP, vin rouge, sirop de sucre de canne, jus de citron frais,
lait clarifié, Angostura bitter
VSOP Courvoisier Cognac, Red Wine, Cane Syrup, Fresh Lemon Juice,
Clarified Milk, Bitter Angostura

*jus à base de concentré de frui ts  / made f rom concent ra ted f ru i t  ju ice

Prix nets / Tax Inc luded

M O J I TO  “ T H E  O R I G I N A L” 14€
Rhum Bacardi Carta Blanca, Angostura bitter, feuilles de menthe fraîche,
sirop de sucre de canne, morceau de citron vert, Perrier®

Carta Blanca Bacardi Rum, Bitter Angostura, Fresh Mint, Cane Syrup, Fresh Lime, Perrier®

P I Ñ A  C O L A DA 14€
Rhum Bacardi Carta Blanca, jus d’ananas*, purée de noix de coco
Carta Blanca Bacardi Rum, Pineapple Juice*, Coconut Purée

A P E R O L  S P R I T Z 14€
Aperol, Martini Spumante Prosecco DOC, tranche d’orange, Perrier®

Aperol, Martini Spumante Prosecco DOC, Orange Slice, Perrier®

N E W  YO R K  S O U R 14€
Whiskey Bulleit Rye, vin rouge, sirop de sucre de canne, jus de citron frais,
blanc d’œuf
Rye Bulleit, Red Wine, Cane Syrup, Fresh Lemon Juice, Egg White

C O C K TA I L S  C L A S S I Q U E S  /  C L A S S I C A L  C O C K TA I L S

Des cocktails classiques ont traversé le monde multivers du Doctor Strange.
Oserez-vous voyager et découvrir ces recettes hallucinantes ?
Some of our cocktails were wothy enough to cross the Multiverse with Doctor Strange.
Dare you try these new recipes?



B I È R E S  &  C I D R E  /  B E E R S  &  C I D E R S

Brooklyn Lager 33 cl 8,5€
Brooklyn East IPA 33 cl 8,5€
Bud® 33 cl 8€
Lagunitas IPA 35,5 cl 8,5€
IPA très ronde et agréable à boire, un peu de malt d’orge caramélisé.
Well-rounded, highly drinkable IPA, a bit of caramel malt barley.

Corona 33 cl 8,5€
Guinness Draught 50 cl 9€
Brooklyn Special Effects (Sans alcool / Non-alcoholic) 33 cl 7,5€

C I D R E  /  C I D E R

Finnbarra Irish Craft Cider 33 cl 7,5€

Fondée en 1987, Brooklyn Brewery est aujourd’hui une référence parmi les brasseries artisanales américaines.
Installée dans le quartier de Williamsburg, la brasserie propose une large gamme de bières, toutes brassées à New York.

Founded in 1987, Brooklyn Brewery has become a reference among American traditional breweries. 
Located in the Williamsburg borough, the brewery offers a wide range of New York-brewed beers.

Prix nets / Tax Inc luded

V I N S  /  W I N E S

VI N S  B L A N C S  /  W H I T E  W I N E 15 cl 75 cl

Chablis AOC - « La Pierrelée » La Chablisienne 11€ 43€
Touraine AOC - Jardin des Anges 9€ 36€
AOP La Clape - Château L’Hospitalet 9€ 38€

VI N  R O S É  /  R O S É  W I N E

Source of Joy - AOP Languedoc - G. Bertrand 10€ 38€

VI N S  R O U G E S  /  R E D  W I N E

Cité de carcassonne IGP - Merlot - G. Bertrand 8€ 29€
Bourgogne Hautes Côtes de Nuits AOC - Pierre Maizière 11€ 43€
AOP La Clape - Château L’Hospitalet 9€ 38€

C H A M PA G N E S

15 cl 75 cl

Pierre Mignon - Cuvée Grande Réserve Brut 15€ 66€
Taittinger Rosé Prestige 75€



A L C O O L S  /  A L C O H O L

S A N S  A L C O O L S  /  N O N - A L C O H O L I C

S P I R I T U E UX  /  S P I R I T S 4 cl

GINS
Bombay Sapphire 12€
Brooklyn 12€

VODKA
Grey Goose Premium 12€

RHUM / RUM 
Bacardi Añejo Cuatro 12€

B O I S S O N S  F R A Î C H E S
C O L D  D R I N K S

Coca-Cola ORIGINAL 33 cl 6€
Coca-Cola SANS SUCRES 33 cl 6€
Coca-Cola Cherry 33 cl 6€
Sprite 25 cl 6€
Fanta Orange 25 cl 6€
TROPICO Original 25 cl 5€
FuzeTea Pêche Intense 25 cl 5€
Peach Black Tea
Tonic 25 cl 5€
Perrier® 33 cl 5€

J U S  D E  F RU I T S  &  N E C TA R S
F R U I T  J U I C E S  &  N E C TA R S

Minute Maid
Orange, Pomme, Tomate 25 cl 6€
Orange, Apple, Tomato

W H I S K Y S

AMÉRICAINS / AMERICANS
Bourbon Maker’s Mark 12€

ÉCOSSAIS / SCOTTISH
Scotch Blended
Dewar’s 12 ans d’âge 12€

E AUX  M I N É R A L E S
M I N E R A L  WAT E R S

Vittel® 50 cl 5€
S.Pellegrino® 50 cl 5,5€

B O I S S O N S  C H AU D E S
H O T  D R I N K S

Espresso
La Reserva di Tierra 5,3€
Double Espresso
La Reserva di Tierra 6€
Ristretto 3,8€
Café allongé / Large Coffee 5,5€
Café au lait /  6€
Coffee with Milk
Cappuccino 6€
Décaféiné / Decaffeinated 3,5€
Chocolat chaud / 5,5€
Hot Chocolate

Thé, Infusions Kusmi Tea 5,5€
Tea, Kusmi Tea Herbal Tea
Lait froid demi-écrémé 20 cl 3,5€
Cold Milk, Semi-Skimmed

Prix nets / Tax Inc luded



Petits légumes croquants et houmous 9€
Baby Vegetables and Humus
Beef jerky 15€
Arancini aux cèpes et stracciatella, mayonnaise au basilic 12€
Arancini with Porcini Mushrooms and Stracciatella, Basil Mayonnaise
Pain brioché toasté au saumon, avocat, salade de concombre,
mayonnaise au Siracha 12€
Toasted Brioche with Salmon, Avocado, Cucumber Salad, Siracha Mayonnaise
Pain brioché toasté au homard, laitue et sauce cocktail 20€
Toasted Brioche with Lobster, Lettuce, Cocktail Sauce
«Pizzetta al tegamino» margherita, sauce tomate, mozzarella et basilic 15€
Pizzetta al Tegamino Margherita with Tomato Sauce, Mozzarella and Basil
Manchons de poulet rôtis, sauce piquante, carottes et céleri 10€
Roasted Chicken Wings, Hot Sauce, Carrots, Celery
Quartiers de pommes de terre rôtis aux aromates, sauce tartare 7€
Roast Potatoes Quarters with Herbs, Tatar Sauce

Crème brûlée à la vanille bourbon 8€
Bourbon Vanilla Crème Brulée
Petits fruits et baies du moment 9€
Seasonal Small Fruits and Berries
Assortiment de macarons* / Assorted Macaroons* 8€
Cannolo sicilien au ricotta,  et pistaches 19€
Sicilian Cannolo Ricotta, Nutella® and Pistachio
Chou «Doctor Strange» / Dr Strange’s Pastry 10€
Chou craquelin, crème fouettée vanillée, compotée de fruits rouges,
brisures de meringue et noix de coco
Crispy Puff Pastry, Vanilla Whipped Cream, Red Berries Compote,
Meringue and Coconut

Crème glacée / Ice Cream 8€
Chocolat, Vanille ou Noisette / Chocolate, Vanilla or Hazelnut

Glace / Ice Cream Noisette / Hazelnut Flavoured 8€
Sorbet Mangue ou Citron / Mango or Lemon 8€

S A L É S  /  S AV O U R Y

S U C R É S  /  S W E E T

*produi t  décongelé / Defros ted Product
Prix nets / Tax Inc luded



S A L A D E  WA L D O R F  /  WA L D O R F  S A L A D 16,5€
Salade, céleri, pommes, noix, raisins frais, mayonnaise au yaourt et citron
Salad, Celery, Apples, Nuts, Grapes, Yoghurt Mayonnaise with Lemon

S A L A D E  C A E S A R  /  C A E S A R  S A L A D 16,5€
Salade, œuf poché, copeaux de parmiggiano reggiano,
croûtons de focaccia, sauce aux anchois
Salad, Poached Egg, Parmiggiano Reggiano Shavings, Focaccia Croutons,
Anchovy Sauce

E N T R É E S  /  S TA R T E R S

F O C AC C I A  C LU B 19€
Poulet, bacon, tomates, œufs durs, laitue, mayonnaise
Chicken, Bacon, Tomatoes, Hard-Boiled Egg, Lettuce, Mayonnaise

B AG E L  AU  PA S T R A M I 19€
Bagel, pastrami, , oignons rouges, tomates et cornichons
Bagel, Pastrami, Kiri® Cheese, Red Onions, Tomatoes and Pickles

Nos snacks sont accompagnés de chips ou de salade mélangée
Our Snacks are served with Potatoes Crisps or Mixed Salad

S N A C K S  /  S N A C K S

S É L E C T I O N  D E  F R O M AG E S  I TA L I E N S 12,5€
I TA L I A N  C H E E S E S  S E L E C T I O N

«N E W  YO R K  C H E E S E C A K E » ,
C O U L I S  D E  F RU I T S  R O U G E S * 12,5€
N EW  YO R K  C H E E S E C A K E ,  R E D  F RU I T  C O U L I S *

F R O M A G E S  E T  D E S S E R T S  /  C H E E S E  A N D  D E S S E R T S

Chers vis i teurs,  un recuei l  d’ information sur la présence d’al lergènes dans nos plats es t 
disponible, n’hési tez pas à vous s ignaler et  à le demander à l ’un de nos Cast Members.
Dear gues ts ,  a l i s t  o f  the al le rgens present  in our dishes is  avai lable upon reques t  wi th any
of our Cast  Members;  p lease make a Cast  Member aware of  any al lergies you may have.

*produi t  décongelé / Defros ted Product

Prix nets / Tax Inc luded

D É J E U N E R  D E  1 2 H  À  1 5 H
L U N C H  F R O M  1 2 A M  T O  3 P M




