
Ce bar huppé aux vues époustouflantes sur les gratte-ciels  
de New York est l’endroit idéal pour siroter  

un délicieux cocktail américain

Elevate your night to heady heights by sipping on a classic American 
cocktail in this swanky bar with a breathtaking view  

of the iconic New York skyline

©Disney ©2023 MARVEL



Prix nets / Tax Included

COCKTAILS SIGNATURE

*Jus à base de concentré de fruits / made from concentrated fruit juice

C R É A T I O N S  M A R T I N I  
M A R T I N I  C R E A T I O N S

P U R P L E  P O W E R  M A R T I N I  C O C K T A I L �  16€
Gin Bombay Sapphire, liqueur de curaçao bleu, jus d’ananas*, purée de myrtilles, nectar de cranberry*,  jus de citron vert frais
Bombay Sapphire Gin, Blue Curacao Liqueur, Pineapple Juice*, Blueberry Purée, Cranberry Nectar*, Fresh Lime Juice

G R E E N  D I M E N S I O N  M A R T I N I  C O C K T A I L �  16€
Gin Hendricks, liqueur St-Germain, jus de citron frais, concombre, basilic 
Hendricks Gin, St-Germain Liqueur, Fresh Lemon Juice, Cucumber, Basil

B L U E  I N F I N I T Y  M A R T I N I  C O C K T A I L �  16€
Gin Bombay Sapphire, extrait de spiruline, nectar de poire, Eau de vie Poire Williams, miel, dés de Roquefort
Bombay Sapphire gin, Spiruline Extract, Pear Nectar, Williams Pear Brandy, Honey, Roquefort Cheese

M Y S T I C  Y E L L O W  M A R T I N I  C O C K T A I L �  16€
Vodka Skyy aromatisée aux agrumes, Limoncello, crème de citron, meringue italienne, biscuits
Citrus Flavoured Skyy Vodka, Lemon Liqueur, Lemon Curd, Italian Meringue, Biscuits

O R A N G E  S O U L  M A R T I N I  C O C K T A I L � 16€
Whiskey Jack Daniel’s, liqueur de miel, nectar de fruit de la passion*, blanc d’œuf, cannelle
Jack Daniel’s Whiskey, Honey Liqueur, Passion fruit Nectar*, Egg White, Cinnamon

R E D  R E A L I T Y  M A R T I N I  C O C K T A I L �  16€
Vodka Skyy aromatisée framboise, Porto Graham, boisson à framboise*, purée de fruits rouges, boisson au citron vert*
Raspberry Flavoured Skyy Vodka, Red Porto, Raspberry Drink*, Red Fruit Purée, Lime Drink*

Laissez-vous surprendre par nos Martinis inspirés des pierres d’infinités. 
Quel sera votre choix ? Plutôt pierre de l’esprit, ou du temps ? 

Surprise your taste buds with our Martinis inspired by Infinity Stones. 
Which one calls to you? The Mind or Time Stone?



Prix nets / Tax included
*jus à base de concentré de fruits / made from concentrated fruit juice

T H E  H E R O I C  S T A R �  12€
Nectars de framboise et cranberry*, purée de fruits rouges, sirop de fraise, crème fouettée bleue 
Raspberry and Cranberry Nectars*, Red Berries Purée, Strawberry Syrup, Blue Whipped Cream

O R A N G E  F U S I O N  R E A C T O R �  12€
Jus d’orange, nectars de fruit de la passion* et de mangue*, coulis de fraises
Orange Juice, Nectars of Passion fruit* and Mango*, Strawberry Coulis

T H E  I N C R E D I B L E  G R E E N �  12€
Jus de pomme trouble, nectar de banane*, boisson kiwi, purée de myrtilles, extrait de spiruline 
Troubled Apple Juice, Kiwi Drink, Banana Nectar*, Blueberry Purée, Spiruline Extract

Z O N E  D E S  S U P E R  H É R O S  -  S A N S  A L C O O L 
S U P E R  H E R O E S  Z O N E  -  N O N  A L C O H O L I C

INSPIRATION ÉPIQUE / EPIC INSPIRED

COCKTAILS SIGNATURE

R A D I A N T �  16€
Cette création représente directement la Super Héro She-Hulk. Jennifer Walters est une avocate, cousine de Bruce Banner, alias Hulk.  
Notre création aux couleurs violacé et verte, vous étonnera par ses notes fraiches, acidulé et herbacé. 
Gin Bombay Sapphire, extrait de spiruline, jus de citron, boisson au kiwi, nectar de poire*, sirop de sucre de canne, 
feuilles de basilic et fleur de violette 
This creation directly represents the superhero She-Hulk. Jennifer Walters is a lawyer and cousin of Bruce Banner, aka the Hulk. 
Our purplish-green creation will surprise you with its fresh, tangy herbal notes.
Bombay Sapphire, Spiruline Extract, Lemon Juice, Kiwi Drink, Pear Nectar*, Cane Syrup, Basil Leaves and Violet Flower

L E  P O U V O I R  D U  V I B R A N I U M �  16€
Découvrez cette boisson exclusive qui célèbre la technologie du Wakanda.
Liqueur Italicus, purée de myrtilles, cordial Rue Berry Paragon, jus de citron jaune, ginger beer, 
sirop saveur curaçao bleu, blanc d’œuf 
Discover this exclusive drink that celebrates the technology of Wakanda.
Italicus Liqueur, Blueberry Purée, Rue Berry Paragon Drink, Ginger Beer, Blue Curacao Flavour Syrup, Egg White, 
Fresh Lemon Juice



Prix nets / Tax included
*Jus à base de concentré de fruits / made from concentrated fruit juice

COCKTAILS SIGNATURE

C O C K T A I L S  N E W - Y O R K A I S  I C O N I Q U E S  
I C O N I C  N E W  Y O R K E R  C O C K T A I L S

S K Y L I N E  B I G  A P P L E �  16€
Calvados Coquerel, liqueur St-Germain, jus de pomme trouble, jus de citron jaune, blanc d’œuf, purée de myrtilles, 
cidre Finnbarra Dry Irish Craft
Coquerel Calvados, St-Germain Liqueur, Apple and Lemon Juices, Egg White, Blueberry Purée, Finnbarra Dry Irish Craft Cider

E S P R E S S O  M A R T I N I �  14€
Vodka Grey Goose, liqueur de café, sirop de sucre de canne, espresso 
Grey Goose Vodka, Coffee Liqueur, Cane Sugar Syrup, Espresso Coffee

C O S M O P O L I T A N �  14€
Vodka Grey Goose, liqueur triple sec, nectar de cranberry*, jus de citron frais 
Grey Goose Vodka, Triple Sec Liqueur, Cranberry Nectar*, Fresh Lime Juice

M A N H A T T A N �  14€
Whiskey Bulleit Rye, Martini Riserva Speciale Rubino, Angostura bitter / Rye Bulleit Whiskey, Martini Riserva Speciale Rubino, Bitter Angostura

N E G R O N I �  14€
Gin Bombay Sapphire, Martini Riserva Speciale Rubino, Campari / Bombay Sapphire Gin, Martini Riserva Speciale Rubino, Campari

M A R G A R I T A �  14€
Tequila Patrón, liqueur triple sec, jus de citron vert / Patrón Tequila, Triple Sec Liqueur, Lime Juice

A M A R E T T O  S O U R �  16€
Amaretto Disaronno, jus de citron frais, blanc d’œuf / Amaretto Disaronno, Fresh Lemon Juice, Egg White

L O N G  I S L A N D  I C E  T E A �  14€
Tequila Patrón, Banks «Rum 5 blend», vodka Grey Goose, gin Bombay Sapphire, liqueur triple sec, jus de citron, Coca-Cola ORIGINAL
Patrón Tequila, Banks «Rum 5 blend», Grey Goose Vodka, Bombay Sapphire Gin, Lemon Juice, Coca-Cola ORIGINAL

M O S C O W  M U L E �  14€
Vodka Grey Goose, jus de citron vert frais, ginger beer / Grey Goose Vodka, Fresh Lime Juice, Ginger Beer

S K Y L I N E  O L D  F A S H I O N E D �  14€
Whiskey Jack Daniel’s, Angostura bitter, sirop d’érable, ginger beer, crispy bacon 
Jack Daniel’s Whiskey, Angostura Bitter, Maple Syrup, Ginger Beer, Crispy Bacon

Dry Martini et ses variantes. Demandez à votre serveur / Dry Martini and its variants. Ask a Cast Member



	 15 cl	 75 cl
Pierre Mignon - Cuvée Grande Réserve Brut 	 15€ 	 66€
Taittinger Rosé Prestige 	 19€ 	 75€
Taittinger Brut Réserve 	  	 75€
Moët & Chandon Brut Impérial 	 16€ 	 65€
Moët & Chandon - Grand Vintage Brut	  	 90€
Veuve Clicquot Brut Carte Jaune 	  	 95€

Prix nets / Tax Included

OFFRE CLASSIQUE / CLASSICAL OFFER
B I È R E S  E T  C I D R E  /  B E E R S  A N D  C I D E R

V I N S  /  W I N E

C H A M P A G N E S

C I D R E  /  C I D E R 		  33 cl
Finnbarra Irish Craft Cider		  7,5€

P R E S S I O N  /  D R A U G H T 	 25 cl	 50 cl
Brooklyn Lager	 7,5€	 10€
Brooklyn Golden IPA 	 7,5€	 10€
Carlsberg Blonde	 6,5€	 9€
Grimbergen d’Abbaye Blonde 	 7€	 9,5€
Bière de saison	 7€	 9,5€

B O U T E I L L E  /  B O T T L E D 		  33 cl 
Bud®		  8€ 
Lagunitas IPA 35,5 cl		  8,5€
Corona		  8,5€ 
Desperados		  8,5€
Grimbergen double ambrée		  8€
Guinness Draught 50 cl		  9€ 
Brooklyn Special Effects		  7,5€ 
(sans alcohol / non-alcoholic)

B L A N C S  -  W H I T E  	 15 cl	 75 cl
Cité de Carcassonne IGP - Chardonnay - G. Bertrand 	 8€ 	 29€
Touraine AOC - Jardin des Anges 	 9€ 	 36€
Chablis AOC - «La Pierrelée» La Chablisienne 	 11€ 	 43€
AOP La Clape - Château L’Hospitalet 	 9€ 	 38€
USA : Diamond Collection - Sauvignon blanc - Francis Ford Coppola Winery 	 14€ 	 46€

R O S É S
Côtes de Provence AOC - Prestige de Minuty 	 10€ 	 38€
Source of Joy - AOP Languedo - G. Bertrand 	 10€ 	 38€

R O U G E S  -  R E D 
Cité de Carcassonne IGP - Merlot - G. Bertrand 	 8€ 	 29€
Saint Emilion AOC - Fortin Plaisance 	 10€ 	 38€
Bourgogne Hautes Côtes de Nuits AOC - Pierre Maizière 	 11€ 	 43€
AOP La Clape - Château L’Hospitalet 	 9€ 	 38€
USA : Diamond Collection - Zinfandel - Francis Ford Coppola Winery 	 14€ 	 46€



Prix nets / Tax Included

SPIRITUEUX / SPIRITS
A P É R I T I F S  /  A P E R I T I V E S W H I S K Y  /  W H I S K Y S

	 6 cl
Ricard 4 cl	 8,5€
Campari	 8,5€
Porto Graham’s Tawny 10 ANS	 9,5€
Martini Riserva Speciale Ambrato 	 9,5€
Martini Riserva Speciale Rubino	 9,5€

	 4 cl
Brooklyn	 12€ 
Gin américain créé en 2010, cette authentique 
distillerie artisanale propose un gin frais aux saveurs 
citronnées / Created in 2010, this authentic crafty 
distllery offers fresh lemon relish gin
Bombay Sapphire	 12€
Tanqueray Ten	 12€
Roku	 12€
Hendrick’s	 12€
Aviation	 14€

G I N S

	 4 cl
Skyy Premium ou aromatisée agrumes 
ou framboise	 11€ 
Vodka créée à San Francisco, à base d’eau 
californienne, au goût rond et doux 
Vodka created in San Francisco, based on Californian 
water, with a round, smooth taste
Grey Goose premium	 12€
Grey Goose arômatisée	 12€
Belvedere	 12€

V O D K A S

R H U M S  /  R U M S

	 4 cl
Banks «Rum 5 blend»	 12€
Bacardi Añejo Cuatro	 12€
Bacardi Reserva Ocho	 12€
Zacapa 23	 14€
Mount Gay Black Barrel	 11€

A M É R I C A I N S  /  A M E R I C A N 	 4 cl
Jack Daniel’s Single Barrel	 13€
Bourbon Maker’s Mark	 12€
Bulleit Rye	 11€
Bulleit Bourbon	 11€

É C O S S A I S  /  S C O T T I S H 	 4 cl
Scotch Blended 
Dewar’s 12 ans d’âge	 12€
Scotch Malts 
Johnnie Walker 12 ans Black Label	 11€
Glenmorangie 10 ans	 12€
Lagavulin 16 ans	 14,5€
Aberfeldy 12 ans	 12€

I R L A N D A I S  /  I R I S H 	 4 cl
Irish Sexton Whiskey	 11€

J A P O N A I S  /  J A P A N E S E 	 4 cl
Hibiki Harmony	 17€

	 4 cl 
Poire Williamine Morand	 12€
Cognac Courvoisier VSOP	 11€
Calvados Coquerel	 11€
Armagnac Gelas	 12€ 
Get 27	 11€
Amaretto Disaronno	 11€
Limoncello	 11€
Baileys Irish Cream 	 12€

D I G E S T I F S  &  L I Q U E U R S 
D I G E S T I V E S  &  L I Q U E U R S

	 4 cl 
Patrón Silver	 11€
Patrón Añejo	 12€

T E Q U I L A S



Prix nets / Tax Included

SANS ALCOOL / WITHOUT ALCOHOL

OFFRE CLASSIQUE / CLASSICAL OFFER

	 50 cl 
Vittel®	 5€
S.Pellegrino®	 5,5€

E A U X  M I N É R A L E S 
M I N E R A L  W A T E R S

Minute Maid orange, pomme, tomate 25 cl	 6€ 
Orange, Apple, Tomato

J U S  D E  F R U I T S 
F R U I T  J U I C E S

	 25 cl	 33 cl
Coca-Cola ORIGINAL		  6€
Coca-Cola SANS SUCRES	 	 6€
Coca-Cola Cherry		  6€
Sprite ORIGINAL	 6€
Fanta Orange	 6€
TROPICO Original	 5€
FuzeTea Pêche Intense	 5€ 
Peach Black Tea
Tonic 20 cl		  5€ 
Tonic Indian, Tonic Elderflower, Tonic Mediterranean
Perrier®		  5€ 

B O I S S O N S  F R A Î C H E S  
C O L D  D R I N K S

   
Espresso 100% Arabica	 3,8€
Ristretto 100% Arabica	 3,8€
Double espresso 100% Arabica	 5,5€
Café 100% Arabica / Coffee	 5€
Décaféiné / Decaffeinated	 3,5€ 
Café au lait / Coffee with Milk	 5,5€
Cappuccino	 5,5€
Chocolat chaud / Hot Chocolate	 5,5€

Thé, Infusion / Tea, Herbal Tea	 5,5€

Lait froid demi-écrémé 20 cl	 3,5€ 
Cold Milk, Semi-Skimmed

B O I S S O N S  C H A U D E S 
H O T  D R I N K S



Prix nets / Tax Included

SNACKS

*Produit décongelé / Defrosted Product.

Petits légumes croquants et houmous / Baby Vegetables and Humus	 9€

Beef Jerky	 15€

Arancini aux cèpes et stracciatella, mayonnaise au basilic	 12€ 
Arancini with Porcini Mushrooms and Stracciatella, Basil Mayonnaise

Pain brioché toasté au saumon, avocat, salade de concombre, mayonnaise au Sriracha	 12€ 
Toasted Brioche with Salmon, Avocado, Cucumber Salad, Sriracha Mayonnaise
Pain brioché toasté au homard, laitue, sauce cocktail	 20€ 
Toasted Brioche with Lobster, Lettuce, Cocktail Sauce
"Pizzetta al tegamino" margherita, sauce tomate, mozzarella et basilic	 15€ 
"Pizzetta Al Tegamino" Margherita with Tomato Sauce, Mozzarella and Basil

Manchons de poulet rôtis, sauce piquante, carotte et céleri	 10€ 
Roast Chicken Wings, Hot Sauce, Carrot, Celery
Quartiers de pommes de terre rôtis aux aromates, sauce tartare	 7€ 
Roast Potatoes Quarters with Herbs, Tartar Sauce

S A L É  /  S A V O U R Y

Crème brûlée à la vanille bourbon / Bourbon Vanilla Crème Brûlée	 8€

Petits fruits et baies du moment / Seasonal Small Fruits and Berries	 9€

Assortiment de macarons* / Assorted Macaroons*	 8€

Cannolo sicilien ricotta,  et pistaches	 9€ 
Sicilian Cannolo Ricotta, Nutella® and Pistachio

Chou «Doctor Strange» / Dr. Strange Pastry	 10€ 
Chou craquelin, crème fouettée vanille, compotée de fruits rouges, brisures de meringue et noix de coco 
Crispy Puff Pastry, Vanilla Whipped Cream, Red Berries Compote, Meringue and Coconut

S U C R É  /  S W E E T

Crème glacée Chocolat ou Vanille / Chocolate or Vanilla GROM® Ice Cream	 8€

Glace Noisette / Hazelnut GROM® Ice Cream	 8€

Sorbet Mangue ou Citron / Mango or Lemon GROM® Sorbet	 8€ 

G L A C E S  /  I C E  C R E A M S

Chers visiteurs, un recueil d’information sur la présence d’allergènes dans nos plats est disponible, n’hésitez pas à vous signaler et à le demander à l’un de nos Cast Members.
Dear guests, a list of the allergens present in our dishes is available upon request with any of our Cast Members; please make a Cast Member aware of any allergies you may have.

Jusqu’à minuit / Until 00 am



©Disney ©2023 MARVEL


