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DOCTOR STRANGE INSPIRATION

Certains de nos cocktails sont dignes d’avoir traversé le Multivers avec Doctor Strange ...

Oserez vous goiter & ces nouvelles recettes 2

Some of our cockiails were wothy enough to cross the Multiverse with Docfor Strange.
Dare you try these new recipes?




| COCKTAILS SIGNATURE |

THE ORANGE RING 18€

Cognac Courvoisier VS, liqueur Grand Marnier, jus d’orange frais, jus de citron
frais, ginger ale, sirop saveur orange sanguine

VS Courvoisier Cognac, Grand Marnier liqueur, Fresh Orange Juice, Fresh lemon Juice,
Ginger Ale, Blood Orange Flavour Syrup

SAND OF NISANTI 18€

Les sables de Nisanti sont un sortilége possédant la faculté d’empecher un individy,
dans un rayon donné, d'utiliser la magie pendant trois minutes

Gin Tanqueray, liqueur de fleur de sureau Fiorente, liqueur de violette, boisson
au citron vert*, nectar de cranberry*, purée de myrtilles, blanc d'ceuf, poudre de
cassis et germes d’orge, écrasée de biscuit et miel

Nisanti Sands is a spell, possessing the ability to prevent an individual,within a given
radius, for using magic for three minutes

Tanqueray Gin, Elderflower Liqueur, Violet Liqueur, Lime Drink*, Cranberry Nectar*,
Blueberry Purée, Egg White, Blackcurrant and barley germ powder, Crushed Biscuit and
Honey

Nous vous invitons & voyager au Sanctum Sanctorum pour déguster nos
énigmatiques cocktails a base de Café.

WEe invite you to fravel to the Sanctum Sanctorum to taste our enigmatic cockfails made
with coffee.

SORCERER’S COFFEE 18€

Vodka Belvédére, Baileys, liqueur de café, sirop de noisettes, créme liquide

Belvedere Vodka, Baileys, coffee liqueur, hazelnut syrup, cream

CORRETTO COFFEE 18€

Apérol, Frangelico, concentré de cold brew parfum café, sirop saveur pistache,
créme liquide

Aperol, Frangelico, Coffee flavoured Cold Brew, pistachio flavoured syrup, cream

ASTRAL PLANE COFFEE 18€

Rhum Angostura 5 ans, purée de noix de coco, sirop de vanille, espresso

Angostura 5 years rum, coconut puree, vanilla syrup, espresso

DARK DIMENSION COFFEE 18€

Téquila José Cuervo, Grand Marnier, concentré de pamplemousse, espresso,
créme liquide

José Cuervo Tequila, Grand Marnier, grapefruit concentrated, espresso, cream

*jus & base de concentré de fruits / made from concentrated fruit juice
Prix nets / Tax Included




COCKTAILS SIGNATURE SANS ALCOOL
NON-ALCOHOLIC SIGNATURE COCKTAILS

THE ANCIENT GREEN TEA 14€

Thé vert de Chine, sirop de bergamote, tonic elderflower, concombre, menthe
fraiche
China green fea, bergamot syrup, elderflower fonic, cucumber, fresh mint

THE ANCIENT YERBA MATE 14€

Yerba Maté, concentré de yuzu, jus de citron jaune frais, ginger ale, poudre de
germes d'orge, miel

Yerba Mate, yuzu concentrated, fresh lemon juice, ginger ale, barley germ powder,
honey

MYSTIC GARDEN 14€

Boisson au jus de tomate, jus de citron jaune frais, cordial Paragon Vetiver,
concentré de gingembre, sel fin, basilic

Tomato drink, fresh lemon juice, Paragon Vetiver cordial, ginger concentrate, salt, basil

STRAWBERRY SORCERY 14€

Coulis de fraises, jus de pomme trouble, sirop saveur curacao bleu, jus de citron
jaune frais, Sprite, barbe & papa

Strawberry coulis, Apple Juice, Blue Curacao Flavour Syrup, Fresh lemon Juice, Sprite,
Cotton Candy

[ COCKTAILS CLASSIQUES / CLASSICAL COCKTAILS |

APEROL SPRITZ 16€

Aperol, DOC Prosecco, tranche d'orange, Perrier®
Aperol, DOC Prosecco, Orange Slice, Perrier®

MOJITO 16€

Rhum blanc Trois Riviéres, Angostura bitter, feuilles de menthe fraiche, sirop de
sucre de canne, morceau de citron vert et Perrier®

Trois Riviéres white rum, Angostura bitter, fresh mint, cane syrup, lime and Perrier®

PINA COLADA 16€
Rhum blanc Saint James, Jus d’ananas* et purée de noix de coco
Saintjames white rum, pineappelle* juice and coconut puree

AMARETTO SOUR 16€

Amaretto, jus de citron frais, blanc d’ceuf
Amaretto, Fresh lemon Juice, Egg White

*jus & base de concentré de fruits / made from concentrated fruit juice
Prix nets / Tax Included




| BIERES & CIDRE / BEERS & CIDERS |

Fondée en 1987, Brooklyn Brewery est aujourd’hui une référence parmi les brasseries artisanales américaines.
Installée dans le quartier de Williamsburg, la brasserie propose une large gamme de biéres, toutes brassées & New York.
Founded in 1987, Brooklyn Brewery has become a reference among American traditional breweries.

Located in the Williamsburg borough, the brewery offers a wide range of New York-brewed beers.

Brooklyn Lager 33 ¢l 8,5€¢ Corona 33 dl 8,5€
Brooklyn East IPA 33 ¢ 8,5€ Guinness Draught 50 ¢l 9€
Bud® 33 ¢l 8€  Brooklyn Special Effects (Sans alcool /
Lagunitas IPA 35 5 | 8,5€ Non-alcoholic) 33 dl 7,5€

IPA trés ronde et agréable & boire, un peu CIDRE / CIDER

de malt d’orge caramélisé. \.: .
Well-rounded, highly drinkable IPA, a bit of EC; I5\/\((:)|rdue Original Hard Cider 8¢

caramel malt barley.

| VINS / WINES |

VINS BLANCS /WHITE WINE 15l 75 d
AOC Chabilis - La Pierrelée - La Chablisienne 10€ 43€
Cuvée Disneyland® Paris - AOP La Clape

Chéteau L'Hospitalet - Bio - Demeter 8,5€ 38€
AOC Alsace - Gentil Hugel - Famille Hugel 10€ 45€

VIN ROSE /ROSE WINE
AOP Languedoc - Source of Joy - Gérard Bertrand - Vegan____8,5€ 38€

VINS ROUGES /RED WINE

IGP Cité de Carcassonne - Gérard Bertrand - Merlot 8€ 34€
AOC Bourgogne Hautes-Cdtes de Nuits - Pierre Maiziére 9,5€ 43€
Cuvée Disneyland® Paris - AOP La Clape

Chéteau L'Hospitalet - Bio - Demeter 8,50€___ 38€
| CHAMPAGNES | NS

Edition Spéciale Disneyland® Paris
Champagne Pierre Mignon Grande Réserve - brut 19€ 87€
Taittinger - Prestige rosé - brut 105€

EFFERVESCENT SANS ALCOOL
NON-ALCOHOLIC SPARKLING WINE

15 ¢l 75 dl
Nooh by La Coste - Effervescent Rosé - 0% alcool 12€ 55€

Prix nets / Tax Included




| ALcools / alcoHol |

SPIRITUEUX /SPIRITS 4l

GINS

Tanqueray 12€
Bombay Sapphire 12€
Brooklyn 12€
VODKA

Belvédére 12€
Grey Goose 12€
RHUM / RUM

Angostura 5 ans 12€

WHISKIES 4l
AMERICAINS / AMERICANS
Maker’s Mark 12€

ECOSSAIS / SCOTTISH
Scotch Blended

Johnnie Walker Red Label 12€

[ SANS ALCOOLS / NON-ALCOHOLIC |

BOISSONS FRAICHES
COLD DRINKS

Coca-Cola oriciNaL 33 ¢l 6€
Coca-Cola sans sucres 33 ¢l 6€
Coca-Cola Cherry 33 6€
Sprite 25 ¢l 6€
Fanta Orange 25 6€
TROPICO Original 25 ¢l 6€
FuzeTea Péche Intense 25l 6€
Peach Black Tea

Tonic 20 5€
Perrier® 33 ¢l S€

JUS DE FRUITS & NECTARS
FRUIT JUICES & NECTARS

Minute Maid
Orange, Pomme, Tomate 25 cl__6€
Orange, Apple, Tomato

EAUX MINERALES
MINERAL WATERS

Vittel® 50 ¢l 5€
S.Pellegrino® 50 ¢l 5,5€

BOISSONS CHAUDES

HOT DRINKS LavA11n
Espresso 100% Arabica

La Reserva di Tierra - Bio 5,3€
Double Espresso 100% Arabica

La Reserva di Tierra - Bio 6€
Ristretto - Bio 3,8€
Café allongé Bio /

Organic Large Colffee 5,5€
Café au lait Bio / 6€
Organic Coffee with Milk
Cappuccino Bio 6€
Décaféiné / Decaffeinated 3,8€
Chocolat chaud / 5,5€
Hot Chocolate

Thé, Infusions Bio 5,5€

Organic Tea, Herbal Tea

Lait froid demi-écrémé 20 ¢l 3,8€
Cold Semi-Skimmed Milk

Prix nets / Tax Included




[ NOS SNACKS / SNACKS |

SALES
SAVOURY

Petits [égumes croquants et sauce yaourt au concombre & I'ail et & la menthe_ 9€

Baby Vegetables and cucumber sauce with garlic and mint

Beef Jerky 15€
Beef Jerky

Pain brioché toasté au saumon fumé, avocat et sauce au Kiri® et & 'aneth____ 12€
Pain brioché toasté au homard, laitue et sauce cocktail 20€
Toasted Brioche with Lobster, Lettuce, Cocktail Sauce

«Pizzetta al tegamino» margherita, sauce tomate, mozzarella et basilic 15€
«Pizzetta Al Tegamino» Margherita with Tomato Sauce, Mozzarella and Basil
Assortiment de charcuteries italiennes (Idéal & partager) 20€

Bresaola, mortadelle de Bologne IGP aux pistaches, jambon de Parme, parmesan,

olives taggiashe

7€

Quartiers de pomme de terre rétis aux aromates, sauce tartare
Roast Potatoes Quarters with Herbs, Tatar Sauce

Chips Pipers®, &

6€

Pipers® Potato Crisps

SUCRES
SWEET
Créme brulée & la vanille Bourbon

8€

Bourbon Vanilla Créme Brulée
Petits fruits et baies du moment

9€

Seasonal Small Fruits and Berries
Assortiment de macarons*

8€

Assorted Macarons™*

10€

Chou «Doctor Strange»

Choux craquelin, créme fouettée vanillée, compotée de fruits rouges, brisures de

meringue et noix de coco

Dr. Strange Pastry

Crispy Puff Pastry, Vanilla Whipped Cream, Red Berries Compote, Meringue and
Coconut

Cheesecake litchi-passion-rose / leefchi-Passion FruitRose Cheesecake
Créme glacée Grom® Chocolat ou Vanille / Chocolate or Vanilla

9€
8€

Glace Grom® Noisette / Hazelnut

8€

Sorbet Grom® Mangue ou Citron / Mango or Lemon

8€

*produit décongelé / Defrosted Product
Prix nets / Tax Included




DEJEUNER DE 12H A 15H
LUNCH FROM 12AM TO 3PM

[ ENTREES / STARTERS

SALADE WALDORF / WALDORF SALAD 16,5€
Salade, céleri, pommes, noix, raisins frais, mayonnaise au yaourt et citron
Salad, Celery, Apples, Nuts, Grapes, Yoghurt Mayonnaise with Lemon

SALADE CAESAR / CAESAR SALAD 16,5€

Salade, ceuf poché, copeaux de parmiggiano reggiano,
croGtons de focaccia, sauce aux anchois

Salad, Poached Egg, Parmiggiano Reggiano Shavings, Focaccia Croutons,
Anchovy Sauce

[ SNACKSs / sNnaCKS ]

FOCACCIA CLUB 19€
Poulet, bacon, tomates, ceufs durs, laitue, mayonnaise

Chicken, Bacon, Tomatoes, Hard-Boiled Egg, lettuce, Mayonnaise

BAGEL AU PASTRAMI 19€
Bagel, pastrami, Kiri, oignons rouges, tomates et cornichons

Bagel, Pastrami, Kiri® Cheese, Red Onions, Tomatoes and Pickles

Nos snacks sont accompagnés de chips ou de salade mélangée
Our Snacks are served with Potatoes Crisps or Mixed Salad

[ FROMAGES ET DESSERTS / CHEESE AND DESSERTS ]

SELECTION DE FROMAGES ITALIENS 12,5€
ITALIAN CHEESES SELECTION

«NEW YORK CHEESECAKE»,
COULIS DE FRUITS ROUGES* 12,5€
NEW YORK CHEESECAKE, RED FRUIT COULIS*

* Produit décongelé / Defrosted Product

Chers visiteurs, un recueil d'information sur la présence d’allergénes dans nos plats est
disponible, n'hésitez pas & vous signaler et & le demander & I'un de nos Cast Members.
Dear Guests, a list of the allergens present in our dishes is available upon request with any
of our Cast Members; please make a Cast Member aware of any allergies you may have.

Eau potable & votre disposition / Drinking water available.
Prix nets / Tax Included






