
Prix nets / Tax included
Eau potable à votre disposition / Drinking water available ©
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Boissons chaudes / Hot drink
Espresso 100% Arabica  3,5€
Double espresso 100% Arabica  4,5€
Café 100% Arabica / Coffee 4€
Café au lait / Coffee with milk 4,5€
Cappuccino  4,5€ 
Café Viennois / Vienna coffee 4,8€
Chocolat Viennois / Vienna hot chocolate 4,8€
Chocolat chaud / Hot chocolate 4,5€

Thé, infusion / Tea, herbal tea 4€

Vin blanc / White wine 15 cl 
AOC Bourgogne - La Chablisienne - Chardonnay 9€

Vin rosé / Rosé wine
AOP Côtes de Provence - Minuty - Prestige rosé  8€

Vin rouge / Red wine
Cuvée Disneyland® Paris - AOP La Clape  
Château L’Hospitalet - Bio - Demeter  8€

Vins au verre / Wine glass Boissons fraîches / Cold drink
 33 cl
Coca-Cola ORIGINAL 5,5€
Coca-Cola SANS SUCRES  5,5€
Coca-Cola Cherry  5,5€
Sprite 25 cl 5€
Fanta Orange 25 cl 5€
Perrier® 4,3€

Eaux minérales / Mineral water 50 cl

Vittel® 4,5€
S.Pellegrino® 4,8€

Jus de fruits / Fruit juice 25 cl

Minute Maid Orange, Pomme 5€ 
Orange, Apple

Bière bouteille / Bottled beer  33 cl 
Grimbergen d’Abbaye blanche  7,5€

Bières pression / Draught beer 25 cl 50 cl
1664® Premium  6€ 8,8€
Grimbergen d’Abbaye blonde 6,5€ 9€

Bières / Beer

Flûte Collector avec champagne brut 15 cl 20€
Collector flute with champagne brut

Gourde Stitch   26€ 
Stitch sipper 

Souvenirs



Prix nets / Tax included
Eau potable à votre disposition / Drinking water available

Chers visiteurs, un recueil d’information sur la présence d’allergènes dans nos plats est disponible, n’hésitez pas à vous signaler et à le demander à l’un de nos Cast Members 
Dear guests, a list of the allergens present in our dishes is available upon request with any of our Cast Members; please make a Cast Member aware of any allergies you may have. ©
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Nos Spécialités Maison
 Our Home-Made Specialities

Original cold brew coffee(1)

Lait, concentré de cold brew parfum café  
et sirop de sucre de canne  
Milk, coffee flavour cold brew concentrate  
and cane syrup
7€

Cold brew coffee à personnaliser
Lait, concentré de cold brew parfum café,  
crème fouettée, morceaux de brownie
+ Sirop : saveur caramel ou pop corn ou speculoos 
+ Sauce : chocolat noir ou caramel aromatisé 

Cold brew coffee to customise 
Milk, coffee flavour cold brew concentrate,  
whipped cream, brownie chunks
+ Syrup: caramel or popcorn or speculoos flavour
+ Sauce: dark chocolate or flavoured caramel
8€

(1)Boisson froide parfum café recette originale
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MILKSHAKE DE L’ILE EN FÊTE 
ISLAND CELEBRATION MILKSHAKE

Glace parfum vanille, purée de myrtilles, lait,  
crème fouettée et billes saveur myrtille

Vanilla ice cream, blueberries purée, milk, whipped cream  
and blueberry flavour pearls

PÉTILLANTE BULLE `OHANA
`OHANA BUBBLE FIZZ

Sprite, sirop bleu de fruit de la passion,  
Verjus - jus de raisins jeunes et billes saveur myrtille

Sprite, blue passion fruit syrup, Verjus and blueberry flavour pearls

MILKSHAKE ENVOÛTANT D’ANGEL 
ANGEL’S ENCHANTING MILKSHAKE

Glace parfum vanille, purée de framboises, lait,  
crème fouettée, billes saveur litchi et framboise crispy
Vanilla ice cream, raspberries purée, milk, whipped cream,  

lychee flavour pearls and crispy raspberry

13,5€ 13,5€ 7€ 
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STITCH GROOVE TROPICAL(1) 
STITCH TROPICAL GROOVE(1)

Ganache montée vanille et cœur mangue-ananas-passion  
sur un sablé breton

Vanilla ganache, mango-pineapple-passion fruit heart  
on a Breton shortbread

HIT GOURMAND 626(1)

626 TASTY VIBES(1) 
Coque en chocolat blanc, crémeux vanille,  

cœur myrtille et sablé noisette
White chocolate shell, vanilla cream, 

blueberry heart and hazelnut shortbread

PÂTISSERIE À PARTAGER
CAKE TO SHARE

Dacquoise coco, confit d’ananas, mousse coco,  
glaçage rouge et décors chocolat blanc

Coconut dacquoise, pineapple confit,  
coconut mousse, red icing  

and white chocolate decorations

GÂTEAU BOOJIBOO(1) 
BOOJIBOO CAKE(1) 

Crémeux vanille, cœur framboise, dacquoise coco  
et sablé amande

Vanilla cream, raspberry heart,  
coconut dacquoise and almond shortbread

10€ 21€ 9€ 9€ 

1 produit décongelé / defrosted product


