
L’œuf mayo du bois de Sherwood 
Sherwood Forest egg mayonnaise  
Branchage  parmesan et herbes 
Parmesan and herb twigs
ou  or
La soupe de l a Fée Marraine 
Fairy Godmother’s Soup 
Gnocchi  potimarron , châtaigne  
Red kury squash  gnocchi , chestnut

Délice d’ourson gourmand 
Gourmet Bear’s Delight 
Poulet, jus au  miel  et carotte  confite  
Chicken , honey jus and candied  carrot
ou  or
Le cordon bleu à l a Gusteau 
Gusteau’s cordon bleu  
Escalope  de  veau , Comté , 
 purée  de  pommes de  terre  
Veal  escalope , Comté  cheese ,  
mashed  potatoes
ou  or
Le festival des l anternes 
The l antern festival 
Fish  & chips , sauce  tartare   
Fish  & chips , tartar sauce

Les biscuits d’Alice 
Alice’s biscuits 
Fraise  et chocolat 
Strawberry and chocolate
ou  or
La noiset te gl acée de Tic et Tac 
Chip ‘n’ Dale’s hazelnut ice cream 
Emulsion  chocolat chaud 
Hot chocolate  emulsion
ou  or
La sal ade de fruits de petit Jean 
Lit tle Jean’s fruit sal ad 
Tuile  croquante , jus vanille  
Crispy tuile  with  vanilla  sauce

◆
MENU ENFANT* 
CHILDRENS’ MENU*
70€
◆

Le bouillon de Madame Samovar 
 Mrs. Pot ts’ brew 
Ravioles aux légumes racines , truffes noires 
Root vegetables ravioli , black  truffle

La ratatouille de Rémy 
Remy’s ratatouille 
Condiment eau  de  tomate  et balsamique  blanc  
Tomato water and white  balsamic  condiment

Spaghet ti de Tony et Joe 
Tony and Joe’s spaghet ti 
Veau confit, jus de veau tomaté ,  
émulsion Comté  
Veal  confit, tomato veal  jus ,  
Comté  cheese  emulsion

La pomme ensorcelée 
The enchanted apple 
Basilic , citron  caviar 
Basil , caviar lime

Sous l’océan 
Under the Sea 
Langoustine , coquillages , agrumes , 
caviar Impérial  de  Sologne  
Langoustine , shellfish , citrus fruits , 
Imperial  Sologne  caviar

◆
MENU DEGUSTATION
TASTING MENU
200€
◆

D E
1 8 H 3 0

À  2 1 H 3 0

F R O M
6 . 3 0  P M  

T O  9 . 3 0  P M

◆
MENU DECOUVERTE 
DISCOVERY MENU
140€
◆

Sous l’océan 
Under the Sea 
Langoustine , coquillages , agrumes 
Langoustine , shellfish , citrus fruits
ou  or
Le bouillon de Madame Samovar 
 Mrs. Pot ts’ brew 
Ravioles aux légumes racines , truffes noires 
Root vegetables ravioli , black  truffle
ou  or
La soupe de l a Fée Marraine 
Fairy Godmother’s Soup 
Gnocchi  potimarron , châtaigne , oseille   
Red kuri  squash  gnocchi , chestnut, sorrel

La cocot te des Caraïbes 
Caribbean casserole 
Thon mi -cuit, passion , tamarin  
Seared  bluefin  tuna , passion  fruit, tamarind
ou  or
Canard aux rayons  
de miel et de soleil 
Wandering bear’s delight 
Orange  et navet 
Duck , honey, orange  and turnip
ou  or
Le tajine du Prince Ali 
Prince Ali’s tajine 
Poularde  farcie  aux dattes et citron  confit   
Poularde  stuffed  with  dates  
and preserved  lemon

Le sable de l’arche perdue 
Lost Ark shortbread 
Vanille , caramel , citron  confit,  
crumble  aux amandes 
Vanilla , caramel , candied  lemon , 
almond crumble
ou  or
Le soufflé Mickey 
Mickey’s soufflé 
Chocolat du  Pérou  et noisettes du  Piémont 
Peruvian chocolate  and Piedmont hazelnuts
ou  or
Le gâteau de Princesse Aurore 
 Princess Aurora’s gateau 
Myrtilles , vanille  et baies de  Timut 
Blueberries , vanilla  and Timut berries

*Pour enfants âgés de 3 à 11 ans  ◆  For children aged 3 to 11

Vittel® (33 cl) ou Minute Maid Orange, Pomme (25 cl) 
ou Lait (20 cl).  Autre boisson fraîche (25 cl) sur demande  
en remplacement du produit proposé 
Vittel® (33 cl) or Minute Maid Orange, Apple (25 cl)  
or Milk (20 cl). Other cold drinks (25 cl) available upon 
request may replace the products on offer

◆
Prix nets Tax included 
03/25

◆
BOISSONS
BEVERAGES
◆

champagnes 
Veuve Clicquot, Carte jaune, brut  
Ruinart, Blanc de blancs, brut

Vins bl ancs 
White wine
AOC Chablis 1er Cru,  
Côte de Léchet,  La Chablisienne
AOP Sancerre, Château de Sancerre,  
Cuvée du Connétable, Sauvignon blanc 
AOP Côtes du Rhône, Cuvée de «V»,  
Domaine Les Goubert

Vins rouges 
Red wine
AOC Saint-Julien, Château Talbot, 
4ème Grand Cru Classé 
AOC Savigny-Les-Beaune, Petit Aigle,  
Boris Champy, Bio
AOP Saumur Champigny, Grand Clos de 
l’Eglise, Domaine de la Perruche, Cabernet franc

Boissons fraîches 
Cold drinks
Coca-Cola ORIGINAL, 
Coca-Cola SANS SUCRES (33 cl) 
Sprite, Fanta Orange, 
FuzeTea Pêche Intense (25 cl)

Perrier® (33 cl)
Minute Maid Orange, 
Pomme / Apple (25 cl) 

Nectar de fraise, de poire (33 cl)

Eaux minérales 
Mineral waters
Vittel®
S.Pellegrino® 

15cl

15cl

8€
9€

25€
45€

15€

13€

38€

13€

 

75cl

75cl

12€

11€

9€

7€

9€

9€

13€

110€
200€

68€

59€

170€

48€

77€

59€


